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Qualitit rundiom

Raspelschokoladen

Lagerung:
kihl bei max. 18°C, dunkel, trocken
relative Luftfeuchte: max. 60 %

WRS Weil3e Raspel-Schokolade
Kakao mindestens 35 %

Halbfabrikate firr die siiRe Branche

KONDIMA Engelhardt GmbH & Co KG
Stosserstral3e 17-19, D-76185 Karlsruhe

Telefon (07 21) 5 59 96-0 - Fax (07 21) 5 59 96-77

Zum Dekorieren und zur Verfeinerung von Eisspezialitaten,
Spaghetti-Eis und fur Feingebacke, Torten, Pralinen,
Desserts, SuRspeisen.

SRG Schokolade- Raspel grob  Als Schokoladesplitter in Kuchen, Torten und Kekse sowie zum
Kakao mindestens 55 %  Dekorieren und zur Verfeinerung von Eisspezialitaten,
Stracciatella-Eis und fur Feingebécke, Suf3speisen usw.

SRF Schokolade-Raspel fein
Kakao mindestens 55 %
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