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Unsere veganen Kakaoerzeugnisse sind 
der perfekte Schokoladen-Baustein für all 
diejenigen, die Produkte völlig frei von 
tierischen Inhaltsstoffen anbieten 
möchten. Wir haben drei verschiedene 
Varianten auf der Basis von Mandeln und 
Haferbestandteilen im Programm, jede für 
sich voll-schokoladig im Geschmack und 
genau so einfach zu verarbeiten wie 
unsere nicht veganen Sorten.

Vegane Schokolade

Produkt

V1608 VEGANE DUNKLE
Unsere vegane Dunkle hat ein volles Aroma und 
ermöglicht leckere und dabei besonders dünne 
Überzüge ganz ohne tierische Inhaltsstoffe. Durch 
die Dropsform gewährleisten wir eine noch 
einfachere Handhabung.

V30 VEGANE WEISSE
Unsere vegane Weiße ist ein weißlich-beiges, 
erlesenes Kakaobuttererzeugnis mit Mandeln und 
Haferdrinkpulver ohne tierische Inhaltsstoffe. Sie 
eignet sich als Überzug, für Hohlkörper und 
massive Stücke. Ihr Geschmack ist fein und 
raffiniert, was ein veganes Produkt vielleicht nicht 
erahnen lassen würde. Durch die Dropsform
gewährleisten wir eine noch einfachere 
Handhabung.

Lagerung

kühl bei max. 18°C, dunkel, trocken relative 
Luftfeuchte: max. 60 %

V36 VEGANE HELLE
Unsere vegane Helle ist ein erlesenes helles 
Kakaoerzeugnis mit Mandeln und Haferdrinkpulver, 
frei von tierischen Inhaltsstoffen. Sie kann als 
Überzug, für Hohlkörper und massive Stücke 
verwendet werden. Ihr Geschmack ist fein und 
schokoladig – ein optimaler Ersatz für alle, die 
vegane Produkte anbieten möchten. Durch die 
Dropsform gewährleisten wir eine noch einfachere 
Handhabung.


